食品厂无菌实验室需要哪种均质器？

上海五相仪器生产的JYD-400拍击式均质器又名为无菌均质器、拍打式均质器，此产品广泛用于动物组织、生物样品、食品、药品、化妆品，如：肉、鱼、蔬菜、水果、饼干、烟草……稀释和混合等等的均质处理，特别适用于微生物检测样本的制备，样品无污染、无损伤、不升温、不需灭菌处理。
JYD-400系统减少了样品的处理和准备时间，通常30-60秒的处理时间是充分的。处理后的样品溶液可以直接进行取样和分析，没有样品的变化和交叉污染的危险。
JYD-400系统有效地分离被包含在固体样品内部和表面的微生物均一样品，确保无菌袋中混合全部的样品具有充分的代表性。
上海五相仪器JYD-400无菌均质器系统提供多种标准模式，几乎包含分析和研究的所有领域，物别适用于食品厂及药厂无菌实验室使用。

JYD-400使从固体样品中提取细菌的过程变得非常简单，只需将样品和稀释液加入到无菌的过滤器样品袋中 ，然后将样品袋放入均质仪中，关上门即开始和完成样品的处理。
有效容积：3～400ml
定时范围：0～999S
可变速度：0～9次挤压/秒，无级可调
食品厂无菌实验室选择无菌均质器优先选择JYD-400,供参与。
